
Buffet Pied de Poule 

SOPA

Creme de abóbora 

SALADAS E ENTRADAS
Salada de bacalhau fresco e grão-de-bico

Presunto e chouriço de porco preto
Salada de polvo, camarão e mexilhão 

Mini quiches
Salada alegria com salmão fumado, quinoa e espargos

Varidades de salgadinhos
Salada de betteraba com maça Granny Smith

Ceviche de atum 

PASTA
Lasanha vegeteriana

PRATO QUENTE
Bacalhau com broa, espinafre e batatinha confitada

ou
Magret de pato salteado, soufflé de batatas,

molho de  vinho do Porto branco e tinto

SELEÇÃO DE QUEIJOS
BUFFET DE SOBREMESAS

Bolo-rei, arroz doce, rabanadas, tronco de Natal, sonhos de 
abóbora, mousse de chocolate, leite creme e papos de anjo

Preço por pessoa: 40€ (IVA incluído) 
Mínimo de 20 pessoas | Disponível apenas em sala privada 

Preço inclui: sopa, saladas e entradas, pasta, 1 prato quente, buffet de sobremesas, 
vinho seleção Sofitel, cerveja, refrigerantes, água mineral e café 

Sala privada “Le Jardin” | Estacionamento 24h (lugares limitados)



Buffet Leopard

Cocktail de Boas-vindas
Espumante

SOPA
Creme de abóbora 

SALADAS E ENTRADAS
Salada de bacalhau fresco e grão-de-bico

Presunto e chouriço de porco preto
Salada de polvo, camarão e mexilhão 

Mini quiches
Salada alegria com salmão fumado, quinoa e espargos

Varidades de salgadinhos
Salada de betteraba com maçã Granny Smith

Ceviche de atum 

PASTA
Lasanha vegeteriana

PRATO QUENTE
Bacalhau com broa, espinafre e batatinha confitada

Magret de pato salteado, soufflé de batata, 
molho de  vinho do Porto branco e tinto

SELEÇÃO DE QUEIJOS
BUFFET DE SOBREMESAS

Bolo rei, arroz doce, rabanadas, tronco de Natal, sonhos de 
abóbora, mousse de chocolate, leite creme e papos de anjo

Preço por pessoa: 50€ (IVA incluído)
Mínimo de 20 pessoas | Disponível apenas em sala privada

Preço inclui: sopa, saladas e entradas, pasta, 2 pratos quentes, buffet de sobremesas, 
vinho seleção Sofitel, cerveja, refrigerantes, água mineral e café 

Sala privada “Le Jardin” | Estacionamento 24h (lugares limitados)



Buffet Riscas 

ENTRADAS

Foie gras, tangerina, amêndoa caramelizada
Ou

Creme de abóbora com bacon e lavagante 

PRATO PRINCIPAL 

Dueto de bacalhau à lagareiro confitado com molho de 
coentros

Ou
Magret de pato salteado, soufflé de batata e molho de 

especiarias

SOBREMESA

Aromas de chocolate 54% em molho de manga e frutos 
vermelhos

Ou

BUFFET DE NATAL
Bolo-Rei

Arroz doce
Rabanadas

Tronco de Natal
Sonhos de abóbora

Preço por pessoa: 50€ (IVA incluído) 
Mínimo de 20 pessoas | Disponível apenas em sala privada

Preço inclui: sopa, saladas e entradas, pasta, 2 pratos quentes, buffet de sobremesas, 
vinho seleção Sofitel, cerveja, refrigerantes, água mineral e café 

Sala privada “Le Jardin” | Estacionamento 24h (lugares limitados)



Cocktail de Boas-Vindas 
Espumante

Entradas
Foie gras, tangerina, amêndoa caramelizada

Ou
Creme de abóbora com bacon e lavagante 

Prato principal 
Dueto de bacalhau à lagareiro confitado com molho de 

coentros
Ou

Magret de pato salteado, soufflé de batata e molho de 
especiarias

Sobremesas
Aromas de chocolate 54% em molho de manga e frutos 

vermelhos

Ou

Buffet de Natal
Bolo-Rei

Arroz doce
Rabanadas

Tronco de Natal
Sonhos de abóbora

Preço por pessoa: 40€ (IVA incluído) 
Máximo 20 pessoas no Restaurante AdLib | Mais de 20 pessoas apenas em sala privada

Preço inclui: Entrada, 1 prato quente, Sobremesa ou buffet de Natal, 
vinho seleção Sofitel, cerveja, refrigerantes, água mineral e café 

Sala privada “Le Jardin” | Estacionamento 24h (lugares limitados)


